
 

 

 

 

 

 

 

 

 

    

 

 

  3   Schweinssaltimbocca mit Reis und Broccoli              Fr. 22.00 

  4   Rindfleischvogel an Rotweinsauce mit Nüdeli und Rüebli         Fr. 20.00 

  5   Pochierte Felchenfilets an Safran-Vermouthsauce, Reis und Kefen      Fr. 24.00 

  6   Racletteplättli                        Fr. 18.00 

  7   Kartoffelgnocchi „Piemonteser Art“                 Fr. 17.50 

  8   Schweinsbratwurst an Zwiebelsauce dazu Pommes Frites         Fr. 20.00 

  9   Entrecôte „Café de Paris“ mit Pommes Frites dazu Gemüsebouquet     Fr. 31.00 

10   Lammrückenfilet mit Pfeffersauce, Kroketten und Bohnen         Fr. 28.00 

11   Heisses Siedfleisch mit Peterlikartoffeln und Sauerkraut          Fr. 20.50 

12   Weissweinrisotto mit frischen Pilzen                Fr. 19.00 

13   Metzgerteller                        Fr. 21.00 
 
 
Hausgemachtes Schoggimousse garniert mit Früchten   Fr. 9.50 
Caramelköpfli mit Rahm             Fr. 7.00 
Vermicelles mit Schlagrahm            Fr. 7.50 

 

 Zum Kaffee: Hausgemachter Schokoladen-Cake     Fr. 4.50 
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Menü II Fr. 2Menü II Fr. 2Menü II Fr. 2Menü II Fr. 22222.50.50.50.50    
 

Kartoffelsuppe 
*** 

Panierte Pouletbrust 
Tomatenspaghetti 

Spinat 
 

    

Menü I Fr. Menü I Fr. Menü I Fr. Menü I Fr. 20202020.00.00.00.00    
 

Kartoffelsuppe 
*** 

Früchtetoast 
mit Schinken und Raclettekäse überbacken 

Salat 

Flaschenweine im Offenausschank 
 

Weiss   1 dl Rioja blanco    Fr.   5.40 
Rot   1 dl Grenzenlos    Fr.   5.50 
Rot   1 dl Côtes du Rhône  Fr.   4.50 
 

Flasche Grenzenlos 7,5 dl   Fr. 38.50 


