
 

 

 

 

 

 

 

 
 

 
 
 
 

  3   Mariniertes Schweinssteak mit Kräuterbutter dazu Reis und Broccoli    Fr. 24.50 

  4   Gnocchi „Piemonteser Art“                    Fr. 16.50 

  5   Melonenschnitze mit Lachstartar und Rauchlachs garniert mit Salaten    Fr. 20.50 

  6   Kalter Rippliteller mit neuen Bratkartoffeln              Fr. 17.50 

  7   Entrecôte „Cafe de Paris“ mit Pommes Frites und Gemüsebouquet     Fr. 28.50 

  8   Gebratene Schweinskotelette „Jägerart“ mit Tomatenspaghetti      Fr. 22.00 

  9   Hohrückensteak an Sauce Bearnaise mit Teigwaren und Rüebli      Fr. 24.50 

10   Risotto mit Pilzen                       Fr. 17.00 

11   Bauernbratwurst an Zwiebelsauce mit Pommes Frites          Fr. 18.50 

12   Pastateller in Salbeibutter geschwenkt dazu Tomatensauce        Fr. 16.50 

13   Lammrückenfilet an Pfeffersauce dazu Kartoffelkroketten und Gemüse    Fr. 25.50 

    

 

Caramelköpfli mit Rahm              Fr. 7.00 
Schoggimousse garniert mit Früchten         Fr. 9.50 
Birnenmousse mit Rotweinbirne und Haselnusssauce  Fr. 8.50 
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Menü II Fr. 21.50Menü II Fr. 21.50Menü II Fr. 21.50Menü II Fr. 21.50    
 

Blumenkohlsuppe 
*** 

Gedämpftes Forellenfilet an Safransauce 
Venere und weisser Reis 

Kefen 
 

Menü I Fr. 19.00Menü I Fr. 19.00Menü I Fr. 19.00Menü I Fr. 19.00    
 

Blumenkohlsuppe 
*** 

Paniertes Schweinsschnitzel 
Pommes Frites 

Salat 

Flaschenweine im Offenausschank 
 

Weiss  1 dl Rioja blanco   Fr.   5.30 

Rot   1 dl Grenzenlos    Fr.   5.20 
 

Flasche Grenzenlos 7,5 dl    Fr. 37.00 


